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HISTORIQUE
Le Chardonnay anciennement appelé Les Amourelles était élaboré par les 
vignerons du Cellier Joseph Delteil à Serviès-en-Val.

VIGNOBLE 
- Cépage : Chardonnay 100%.

- Terroir : Marnes de mi-versant avec des effleurements gréseux. Les parcelles 
de chardonnay, choyées par un climat méditerranéen à influence océanique, 
mûrissent lentement grâce aux températures fraîches des nuits du Val de Dagne, 
et peaufinent doucement leurs arômes donnant à cette cuvée toute la typicité de 
ce cépage sublimée par la nature patiente.

- Mode de conduite : Guyot.

- Rendement : de 40 à 60hl/ha.

VINIFICATION ET ÉLEVAGE 
Vinifiée par pressurage direct, débourbage à froid, hyperoxydation contrôlée des 
moûts et fermentation à basse température afin de capter le potentiel aromatique 
du raisin. Un léger boisage est appliqué avec un élevage bâtonné sur lies fines.

CARACTÉRISTIQUES DU PRODUIT
- Dégustation : Robe brillante jaune pâle à reflets verts. Le nez est très expressif : 
fruits à chair blanche (pêche de vigne), aubépine. À la fois soyeuse et ronde, la 
bouche est longue et pleine.

- Tenue et Conservation : À consommer dans les 3 ans.

- Gastronomie : À l’apéritif ou accompagne délicieusement les poissons grillés ou 
en sauce, crustacés et coquillages, également les fromages.

- Service : Très frais 8-10°C.

  


